Forstudie Tillverkningskok — gardscafé — gardsbutik — Osby, Sala (GKC)

Varfor genomfoéra?

De grona naringarna flyttar inte utomlands — de finns har och utvecklas, skapar tillvaxt
och sysselsattning o mojligheter ges.

GKC ska vara ett regionalt nav for utbildning, utveckling och andra tjanster inom det
grona nadringslivet.

Naturbruksgymnasiet har en viktig roll att fa fram vara framtida féretagare inom
primarproduktionen. Var primarproduktion maste 6ka for att kunna ta hand om vara
medborgare vid ev kris. Sverige ar idag sjalvforsérjande pa livsmedel endast till 50%.
Produktion leder till varor och tjanster samt i forlangningen I6nsamhet.

Regionen behover flera livsmedelsféradlare. Det ar ju inte sjalvklart att det ar
likhetstecken mellan producent och féridlare. Utan det kan vara olika féretagare. Osby
kan mojliggora att regionens livsmedelsproducenter far tillgang till godkdnda lokaler.

Vastmanland behover flera livsmedelsféradlare. Det skulle vara bra med ett
tillverkningskdk vilket ger majligheter till samordning och pa sa satt att man inte
begransar sig till forsaljning direkt till konsument utan att man dven lyfter fram
mojligheten att genom samordning salja effektivare till restauranger och andra storkok.
Det kommer kanske ocksa att bli lattare for nyféretagare att ta steget fullt ut nar
mojligheten att hyra in sig i ett tillverkningskok finns. Vilket i sin tur inledningsvis sparar
investeringskostnader for féretagaren. Tanken ar att anvanda befintliga foretagare som
mentorer at nyforetagare.

Att via en forstudie undersoka detta med tillverkningskok, gardscafé och gardsbutik
ligger i linje med livsmedelsstrategin Vastmanlands jobb. Osby ska vara en viktig
komponent for regionen ur olika perspektiv.

Konsumenterna har stort fortroende for svensk mat och Sveriges bénder, en
genomtankt och samordnad satsning pa svensk matproduktion inom ramen for
livsmedelsstrategi kan forbattra mojligheterna att ta tillvara och nyttja dessa fordelar.

Vi vill se 6kad produktion och konsumtion av regionalt producerade livsmedel. Var egen
sjalvforsorjning av livsmedel maste 6ka. 50% ar en lag siffra for att vi ska klara oss vid ev
kris. Svenska ravaror maste 6ka inom den offentliga upphandlingen. Konsumenten vill
veta hur maten producerats. Att vi i Sverige har ett av varldens renaste lantbruk vet
naringen men hur nar man ut till konsumenterna med det budskapet? Det grona
naringslivets framtid ar ljus. Konsumenternas intresse 6kar vad géller var svenska mat
och vad dr bra mat.

Grona naringarna behover fler féretagare och yngre foretagare. Ett foretagande som
baseras pa kunskap, kompetens och standig utveckling som féljer med i tiden.

| smaskaligt livsmedelsféretagande har man sett en marknadspotential och &r stolt 6ver
det garden producerat. Om man tanker hela kedjan hallbar vag — fran jord till tallrik &r
behovet att utbilda smaskaliga hantverkare i hela kedjan fran produktion av ravaror till
kocken som tar hansyn till arstidsperspektivet i sin yrkesutévning.

Entreprendrer behovs som vagar och kan satsa pa utveckling av féretaget inom
smaskalig vidareféradling, livsmedelsproduktion och kunskap i sista ledet av leveransen
till kundens tallrik. Design, férpackningar och marknadsforing ar ocksa en viktig del i det
hela.



Vilka ska genomfdra:

| det arbete som pagar med att fa fram Gront kompetenscentrum finns naturliga
samarbetspartners som kommer att vara samverkansparter. LRF Malardalen, HS
Brunnby och Smaka pa Vastmanland. Alla dessa samverkansparter innehaller manga
medlemmar/intressenter. Samverkan ska ocksa ske med lansturism.

Vilken kompetens

Forstudieprojektet anser vi genomfors med god kompetens i de samverkansparter som
ar involverade. Som projektledare vill vi se ordféranden i Smaka pa Vastmanland som ar
val kompetent for uppgiften och som i sin tur har ett stort natverk.

Vilken malgrupp

Som malgrupper att nyttja:

Tillverkningskok:

befintliga och nya livsmedelsféradlare/féretagare: Mojliggor att:

®hyra ut till ndringen

®samordning och pa sa satt att man inte begransar sig till forsaljning direkt till
konsument utan att man aven lyfter fram mojligheten att genom samordning sélja
effektivare till restauranger och andra storkok.

®for de mindre producenterna att gemensamt delta i offentlig upphandling

att lattare ta steget till eget foretagande om tillverkningskoket skulle finnas. Innebar att
stora investeringar kan skjutas framat

®jobba med mentorstank — befintliga foretagare contra nya

®restaurangndringen — gar att mojliggora med att utveckla de egna koncepten(menyer)
genom att hyra in en kdnd kock att jobba med Vastmanlands krégare en helg ex
®genomfbra uppdragsutbildningar, kurser, projekt

Gardsbutik och gardscafé: en plats som symboliserar och har regionens mat. Vore bra
om regionens mat fanns pa flera stéllen i lanet. Nu ar det enbart Saluhallen Vasteras.
Diskussioner finns ocksa vad galler lager, transporter av den lokala maten.

Osby har idag manga besékare fran férskolor, skolor vi vill utdka till att verkligen gora
Osby som ett beséksmal. En plats dppen for alla att komma till.

Som malgrupper ser vi dels de som ska fylla butiken med den regionala maten =
foretagare samt den ”vanliga bestkaren” stor som liten.

En annan malgrupp som ar den som ska jobba med butik och café ser vi mojligheten att
anvanda sarskolans elever vilket bér bli en win-win situation.

Mal:

Uppgiften ar att ta fram en projektplan med kostnadsbedémningar for ett
produktionskék p& Osby Grén Arena och méjligheten att knyta ihop detta med
utvecklingskok, café, catering, butik. (hur att hantera olika kategorier mat, regelverk
(hygien, floden, brandskydd, vatten, avlopp, varme, ventilation osv). Vad kravs for
ombyggnationer av lokalen/lokalerna vad galler tillverkningskok, café och gardsbutik.

Planer hur det ska utvecklas efter projekttiden:

Tanken ar ju att Gront kompetenscentrum ska vara ett regionalt nav vilket
innebar att finansiering maste hittas for andamalet hos de regionala aktorerna
men ocksa fran kommunalt hall. Vilket innebér en process i sig innan ett
forverkligande kan ske.

Ett regionalt nav for skapandet av en langsiktig hallbar utveckling dar olika verksamheter
och processer som utbildning, féretagande, erfarenhetsutbyte, innovation,




resursforsorjning, integration mellan manniskor, mellan stad och land mots, utvecklas
och sprids?
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